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Pour Pâques

FORFAIT JAMBON GARNI

Tout est cuit, vous n’avez qu’à simplement 
réchauffer et servir.

Soupe: Soupe crème de légumes

Légumes: Légumes rôtis.

Jambon garni: Notre réputé jambon de porc du Québec 
fumé naturellement au bois d’érable. Décoré de 
tranches d’ananas, de cerises, de feuilles de laurier.
Le tout enrobé d’un glaçage à l’ananas.

Accompagnement: Gratin dauphinois fondant et savoureux.

Dessert: Création à l’érable de notre pâtissier.

Sur réservation seulement

Fesse avec os

100 % viande de porc, ce jambon 
contient 18 % (jusqu’à 22 %) de protéines 
de viande et ils sont sans gluten. Offerts 
en entier, en demi ou en quart.

3499 $

personne

259 $

100 GR

Carré d’agneau coupe française

Assaisonné de moutarde de Dijon et 
d’herbes fines pour vous gratuitement 
Tendre, savoureux et très facile à servir.

1069 $

100 GR

Fesse désossée fumée

100 % viande de porc, ce jambon 
contient au moins 18 % (jusqu’à 22 %) de 
protéines de viande et ils sont sans gluten. 
Offerts en entier, en demi, en quart ou 
tranché.

219 $

100 GR

Entière

259 $

100 GR

Entière

Jambon braisé fumé désossé 
garnie, un classique!
Simple à servir, bien décorée
et tellement savoureux chaud ou froid!

Notre Jambon du Québec 

Un jambon pleine chair, assaisonné avec du véritable 
sirop d’érable et fumé selon une méthode artisanale 
au bois d’érable. Taux en protéines (jusqu’à 22 %), ce 
qui signifie un très faible taux d’injection susceptible 
d’altérer son goût (en effet, un faible taux de 
protéine indique un jambon injecté d’eau ou d’autres 
produits).            

Nos jambons sont SANS GLUTEN.
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Carte de fidélité

Merci
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4835 De La Promenade-Des-Soeurs, Cap-Rouge, QC  G1Y 2W2

Accumulez des points et 
économisez!
Présentez votre carte de fidélité gratuite et obtenez 
une remise de 1 % sur tous vos achats, échangeables 
en tout temps.

PARFAITE À OFFRIR EN CADEAUX!

Demandez votre carte et chargez-la du montant 
que vous désirez offrir. Une bonne façon d’offrir 

nos forfaits!

Photos à titre indicatif. 
Les produits peuvent être sujets à modifications. 

FORFAIT FILET WELLINGTON
 

Un filet de bœuf tendre saisi, garni d’une duxelles de 
champignons, recouvert de foie gras de canard. Le 
tout, enrobé d’une pâte feuilletée. 

Crème de légumes.

Gratin dauphinois fondant et savoureux.

Légumes rôtis.

Sauce au poivre vert incluse

Sauce émulsionnée au foie gras ou 

sauce champignons forestiers en option.

Dessert: Création à l’érable de notre chef pâtissier.

5999 $

 personne
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QUANTITÉS LIMITÉES ET DÉTAILS EN MAGASIN

Les prix sont modifiables sans préavis.

Nos plateaux de Pâques

En famille ou entre amis, dégustez une variété de 
produits raffinés de grande qualité cuisinés avec la 
passion.

Tataki de saumon et de thon, du fameux saumon 
fumé de Monsieur Émile de Percé, esturgeon fumé de 
Kamouraska, des crevettes géantes et notre gravlax 
maison au gin !

Avec une présentation soignée et appétissante, ce sera 
la vedette principale de votre de table !

De savoureux délices que vous serez fier de partager.

Aucune préparation, tout y est !

Prix par personnes
selon vos optionsSur réservation

Quantités limitées

2 BROCHETTES DE FROMAGE
Cubes de fromage et de raisins badigeonnés de
fromage crémeux enrobés d’un concassé de noix
de Grenoble et de canneberges.

2 SALADES DE BETTERAVES
Brunoise de betteraves jaunes, fromage de chèvre 
doux et graines de citrouille torréfiées.

2 DESSERTS

Création de gâteau vanille avec insert à l’érable de 
notre chef pâtissier.

Verrines
2  FOIE GRAS

Tartelette garnie de foie gras, confit d’oignon 
caramélisé et couverture de chocolat noir.

2 TARTARES DE SAUMON
Saumon premium écoresponsable, pomme Granny 
Smith, zeste de citron, et pipette de jus de citron 
japonais yuzu.

2  BROCHETTE DE FILET DE BŒUF
Filet de bœuf AAA+ saisi en croute d’épices, 
légumes marinés et mayonnaise à l’huile de truffe.

2 CANARDS CONFITS 
Rillettes de canard confit maison et chutney de 
canneberges aux épices.

5999 $

BOÎTE DE 12


